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LIEBES BRAUTPAAR,
nun ist es endlich soweit. Sie haben sich gefunden und wagen den 
nächsten Schritt in die gemeinsame Zukunft. Sie heiraten!!! Und wir 
freuen uns, wenn wir Ihnen bei der Planung und Umsetzung Ihrer 
Traumhochzeit behilflich sein dürfen.

Unser Küchenchef Nicolas Volk, legt sehr großen Wert darauf, saisonale 
Gerichte zuzubereiten, für die er marktfrische und Bio-Produkte der 
Region verwendet.

Wir beziehen unser Gemüse, Obst und unsere Salate aus kontrolliertem 
biologischem Anbau von Gemüsebauern und Demeterhöfen aus der 
näheren Umgebung. Das Fleisch, welches in unserer Naturküche 
verarbeitet wird, stammt von Bauernhöfen aus der Region.

In unserem breitgefächerten Weinangebot findet sich auch der passende 
Begleiter zu Ihrem Menü von Winzern und Gutsabfüllern ersten Ranges.

Aus den Speisenvorschlägen unserer Bankettmappe können Sie Ihr Menü 
wählen oder wir besprechen gemeinsam Ihre Wünsche für das Essen. 
Gerne sind wir Ihnen auch bei der Auswahl des Menüs und der Weine 
behilflich.

Sie möchten zuhause feiern?

Auf Wunsch servieren wir Ihnen Ihr Menü oder Buffet auch daheim. 
Natürlich auch mit Tischtuch, Geschirr und passender Dekoration.

Ihre Hochzeits- und Veranstaltungsplanerinnen

P A T R I C I A  B O N G A R D  &  K A T I N K A  S C H U L Z 
Leitung Bankett & Events

für Familie Mack und das Team der Alten Post



BESTUHLUNGSPLAN

max. 
Personenanzahl

Gartensaal 
95 m2

Posthaltersaal 
100 m2

Reggenhag 
38 m2

Vinothek 
95 m2

U-Form 30 40 14 30

U-Form 
(innen und außen)

40 50 22 40

Tafel 35 40 20 40

Runde Tische 
max.10 Personen

60 90 30 70

T-Form 30 40 14 40

Reihenbestuhlung 36 45 10 45

Gartensaal

Posthaltersaal

Raggenhag

Gewölbekeller



M I T  G R Ö S S T E R L E I D E N S C H A F T  U N D  E I N E M  A U G E  F Ü R S  D E T A I L  M A C H E N  W I R  I H R E H O C H Z E I T  Z U M U N V E R G E S S L I C H S T E N  T A G  I N  I H R E M  L E B E N .



ZIMMER

Gerne bieten wir Ihnen und Ihren Gästen die Möglichkeit zum übernachten an.  
Hierfür gelten folgende Spezialpreise:

	 Im Doppelzimmer € 150,00 pro Nacht inkl. Frühstück
	 Im Einzelzimmer € 115,00 pro Nacht inkl. Frühstück

Sie verpflichten sich bei Unterzeichnung der Offerte für Ihre Feier mit Musik zur Abnahme 
folgender Zimmer:

	 5 Hotelzimmer (ohne Hochzeitszimmer ) bei einer Gruppengröße bis 40 Personen 
	 10 Hotelzimmer (ohne Hochzeitszimmer ) ab einer Gruppengröße ab 41 Personen

 



LEISTUNGEN & PREISE

Alte-Post-Menükarten

Wir empfehlen 3 Stück pro rundem Tisch. Pro Menükarte berechnen wir € 5,00.

Dekoration

Falls Sie keine Zeit haben, Ihre Dekoration selbst auf den Tischen zu platzieren, können 
wir das gerne für Sie übernehmen. Je nach Aufwand berechnen wir pro Mitarbeiter / 
Stunde € 45,00.

Freie Trauung

Ihre Freie Trauung ist in unserem Hotelpark, in unserer Vinothek oder im Saal Ginkgo 
möglich. Für das Vorbereiten und Aufbau des Parks/Raumes berechnen wir einen 
Pauschalpreis von € 700,00.

Bei schlechtem Wetter halten wir Ihnen einen separaten Raum zur Verfügung. 
Bierbank inkl. Husse € 15,00 | Stuhl inkl. Husse € 14,00

Hochzeitszimmer

Zum romantischen Ausklang wartet ein gemütliches Doppelzimmer und am nächsten 
Tag das reichhaltige Frühstücksbüffet auf Sie, welches wir Ihnen gratis zur Verfügung 
stellen.

Kaffee / Kuchen

Thermoskanne Kaffee à € 19,00, Kaffeespezialitäten wie Latte Macchiato, Espresso 
etc. werden nach Verbrauch berechnet. Die Kuchen werden im Vorfeld vom 
Gastgeber definiert und entsprechend der Menge berechnet.

Kuchenvorschläge: Apfel-Streuselkuchen | Schokoladen-Sahne-Torte |  
Frucht-Biskuitrolle | Hefe-Nusszopf | Marmorkuchen | Käsekuchen |  
Schwarzwälder Kirschtorte

Wir weisen darauf hin, dass keinerlei Speisen außer die Hochzeitstorte zum Verzehr 
in die Post mitgebracht werden dürfen.

Menü/Weine:

Wählen Sie aus unseren Menü- und Büffetvorschlägen und unserer exzellenten 
Weinkarte. Selbstverständlich gehen wir auf Ihre ganz individuellen Wünsche ein. 



Mitternachtsimbiss

	 Mitternachtssuppe: € 8,50 pro Person
	 Pizza mit Schinken / Salami (20 Stücke): € 30,00 pro Blech
	 Pizza mit Gemüse (Vegetarisch) (20 Stücke): € 30,00 pro Blech
	 Currywurst mit Baguette: € 7,50 pro Person 

	 Die Mindestbestellmenge bei Currywurst beläuft sich auf 20 Portionen.
	 Käseplatte aus verschiedenen regionalen Käsesorten: € 12,00 pro Person 

	 mit Chutney, Feigensenf, Oliven und Trauben
	 Flammkuchen mit Speck und Zwiebel oder vegetarisch: € 30,00 pro Person 

	 1 Blech (20 Stücke)

Raummiete

Bei Hochzeitsfeiern im Gewölbekeller, Gartensaal und im Posthaltersaal berechnen 
wir eine Raummiete in Höhe von € 600,00. 

Für die angrenzende Lounge des Posthaltersaals wird eine Gebühr von € 500,00 
berechnet.

Stuhlhussen

Gerne organisieren wir Stuhlhussen für Sie. Wir berechnen pro weißer Husse mit 
farbiger Schleife € 14,00 inkl. Reinigung, Auf- und Abziehen der Hussen.

Die Anzahl der Stuhlhussen, die bis 16 Tage vor der Veranstaltung dem Hotel 
gemeldet wurde, gilt als Rechnungsgrundlage.

Stornierung, Anzahlung & Berechnungsgrundlage

Abweichend der Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für Hochzeiten 
gesonderte Anzahlungs- und Stornierungsbedingungen. Grund hierfür sind die 
vertragsbedingten sehr langen Planungsfristen.

Bei einer Frist von 8 Monaten vor Veranstaltungsdatum wird eine Stornierung 
ohne Folgekosten bewilligt. Anschließend gelten pro Veranstaltungsgröße, die im 
unterzeichneten Vertrag festgehalten ist, nachfolgende Stornierungsgebühren:

	 Bei Feierlichkeiten bis 20 Personen	 € 1000,00
	 Bei Feierlichkeiten bis 40 Personen	 € 2000,00
	 Bei Feierlichkeiten bis 60 Personen	 € 3000,00
	 Bei Feierlichkeiten bis 80 Personen	 € 4000,00
	 Bei Feierlichkeiten bis 100 Personen	 € 5000,00

Ab 4 Wochen vor Veranstaltungsbeginn berechnen wir bei Stornierung der 
Veranstaltung 90 % des vordefinierten Menüpreises. Sollte kein Menü vordefiniert 
sein, berechnen wir Pauschal € 60 pro Person. Als Grundlage gilt die Teilnehemerzahl 
Ihrer Reservierung.



Die Anzahlung ist mit Vertragsabschluss in Höhe von € 1000,00 bis 20 Personen, ab 
21 Personen eine Anzahlung von € 2000,00 als Buchungsgarantie vom Veranstalter 
zu leisten. Hierfür erhalten Sie keine separate Rechnung, bitte kommen Sie dieser 
Anzahlung unaufgefordert nach.

Bitte teilen Sie uns die garantierte Teilnehmerzahl 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn 
mit. Diese Teilnehmerzahl ist Grundlage der Rechnungsstellung. Im Anschluss 
erhalten Sie die finale Rechnung abzüglich Ihrer Anzahlung, welche dann nach 
Rechnungserhalt innerhalb von 7 Tagen zu begleichen ist.

Kleingedrucktes

	 Die Dekoration auf dem Tisch darf ganz Ihren persönlichen kreativen Wünschen  
	 entsprechen. In unseren Räumen ist es jedoch nicht gestattet, an den Wänden  
	 oder Lampen Dekoration anzubringen.

	 Konfetti zu verstreuen ist nicht erlaubt
	 Wunderkerzen, bengalische Feuer etc. sind in unseren Räumlichkeiten aus  

	 feuertechnischen Gründen nicht erlaubt
	 Es ist nicht möglich ein Feuerwerk vor dem Haus durchzuführen
	 Eine Fotobox kann ausschließlich im Veranstaltungsraum aufgebaut werden.
	 Tanzmusik darf in der Lounge ab 21 Uhr gespielt werden.

Zusätzliche Reinigungsarbeiten sowie Schäden die durch das Nicht-Einhalten  
oben genannter Punkte entstehen, werden in Rechnung gestellt.

Womit Sie rechnen können

Mit einem einmaligen Ambiente, einem exzellenten und professionellen Service.

Die Kosten für Ihre individuelle Feier variieren und werden von uns in einem 
detaillierten Angebot dargestellt.

Unsere aufmerksame Betreuung von A-Z ist bei uns selbstverständlich. Ab 24 Uhr 
berechnen wir für unsere Mitarbeiter einen Nachtzuschlag:

Berechnungsgrundlage ist die in der Bankettvereinbarung gebuchte Personenzahl!

	 Bei Feierlichkeiten bis 40 Personen	 € 250,00 pro Stunde
	 Bei Feierlichkeiten ab 40 Personen	 € 300,00 pro Stunde

Wir freuen uns sehr, Sie bis max. 2 Uhr in unseren Räumlichkeiten betreuen zu 
dürfen, Musikende ist ebenso um 2 Uhr.

(Berechnung Nachtzuschlag bis Veranstaltungsende + 1,5 Stunden für das Aufräumen)



CATERING

Möchten Sie in Ihren eigenen vier Wänden oder in einem schönen 
Raum Ihrer Wahl feiern?

Wir organisieren Ihre Hochzeit auch außerhalb unserer Räumlichkeiten und 
verwöhnen Sie kulinarisch an diesem besonderen Tag.

Gleichensteinsaal Schloss Bürgeln

Freie Trauung auf Schloss Bürgeln



NEBENKOSTEN CATERING

Serviceleiter und Küchenchef pro Stunde		  €	 52,00
Alle weiteren Mitarbeiter pro Stunde		  €	 42,00

Bitte beachten Sie, dass wir die Räumlichkeiten vorbereiten,  
inkl. Eindecken am Vortag und später auch wieder aufräumen müssen.

Transportkosten 
Pauschalpreis bei Schloss Bürgeln		  €	 400,00
Andere Orte 	        Preis auf Anfrage
Tische / Stück		  €	 20,00
Stühle / Stück		  €	 6,00
Grill inkl. Transport		  €	 300,00
Beamer / Leinwand inkl. Transport		  €	 80,00

Geschirr / Besteck	
Tischwäsche, Servietten, Aschenbecher / pro Person		  €	 18,00
Tischwäsche / Servietten pro Person		  €	 6,00
Gläser pro Person		  €	 3,00
Stuhl-Hussen pro Stuhl		  €	 14,00

Getränkepreise bei Catering-Veranstaltungen	
Hauscuvée Alte Post, Brut, Sektkellerei Reinecker	 0,75 l	 €	 38,00
Apfel-Birne-Eberesche, Alkoholfrei, Obstparadies Staufen 	 0,75 l	 €	 25,00
Bad Dürrheimer Bio Mineralwasser Still & Medium	 0,75 l	 €	 6,50
Bio-Orangensaft	 1 l	 €	 9,00
Bio-Apfelsaft	 1 l	 €	 9,00
Lieler Früchtchen Orangenlimonade	 0,7 l	 €	 7,50
Lieler Früchtchen Cola Mix	 0,7 l	 €	 7,50
Lieler Früchtchen Zitronenlimonade	 0,7 l	 €	 7,50
Proviant Cola, Fair Trade	 0,33 l	 €	 4,00
Pils	 0,33 l	 €	 4,00
Kaffee/Espresso	 Tasse	 €	 3,00

Korkgeld für mitgebrachte Weine auf Schloss Bürgeln / pro 0,75 l Flasche € 25,00.  
Korkgeld für mitgebrachten Sekt & Champagner / pro 0,75 l Flasche € 30,00.



UNSERE STARKEN PARTNER

Blumen & Dekoration

Blumenstudio Klaus
Werderstraße 23, 179379 Müllheim
Tel. 07631 6670 | info@blumenstudioklaus.de
www.blurnenstudioklaus.de

Freie Redner

Judith Goldschmidt
Tel 0176 5560 4461 | info@judith-goldschmidt.de
www.judith-goldschmidt.de

Melanie Schäfer
Tel. 0151 235 232 00 | info@trautoene.de | www.trautoene.de

Hochzeitsfotograf

Werbegraphie, Sabrina Hoch
www.werbegraphie.de

Fotobox

Event-Box
Tel. 07664 4040744 | kontakt@event-box.de  
www.event-box.de

Kutschen-Vermietung

Herr H. Weber
Hauptstraße 23, 179379 Müllheim | Tel. 07631 14522



Musik

DJ Andy Deluxe | Andreas Müller
Tel: 0172 740 1413 | www.andydeluxe.de

Randy Club - Live Band 
www.randy-club.de

Judith Goldschmidt -Sängerin
0176 5560 4461 | info@judith-goldschmidt.de
www.judith-goldschmidt.de
 
Melanie Schäfer- Sängerin
info@melanie-music.de | Tel. 0151 235 232 00 
www.melanie-rnusic.de

Hochzeitstorte

Konditorei Sahnehäuble, Bad Krozingen 
Tel. 07633 81799 | www.sahnehaeuble.de | info@sahnehaeuble.de

Café Decker, Staufen
Tel. 07633 5316 | www.cafe-decker.de | cafe-decker@t-online.de

Kinderbetreuung

Melanie Heymann
Tel. 0160 708 4343 | www.schminktraum.de | melanie@
schminktraum.de

Bitte beachten Sie, dass alle genannten Preise im  
vorliegenden Angebot nicht kommissionierbar sind. 
Preisänderungen vorbehalten!



STIMMEN UNSERER 
HOCHZEITSPAARE

W I R  W Ü N S C H E N  I H N E N  
E I N E N  U N V E R G E S S L I C H E N  T A G 

Ihre Familie Mack & das Alte-Post-Team

Wir haben unsere Hochzeit gefeiert.  
Es hätte nicht leckerer sein können.  
Es hätte nicht schöner sein können.  
Das war die beste Werbung für das 
schöne Markgräflerland. Vielen Dank 
für eine wunderbare Feier.

H & K

Unser Hochzeitsfest ist ein voller 
Erfolg gewesen, wir alle hatten eine 
Riesenfreude und der gestrige Tag war 
einer der schönsten in unserem Leben! 
Dass dies alles so toll gelungen ist, 
verdanken wir Ihnen allen – und 
dafür möchten wir Ihnen von Herzen 
danken.

A & A





Hotel Alte Post 
Restaurant Hebelstube

Posthalterweg 
79379 Müllheim im Markgräflerland 

+49 7631 17870 
info@alte-post.net

www.alte-post.net

DIE KUNST DER 
GASTFREUNDSCHAFT

Regional und mit Liebe zum Detail


