Kartoffelterrine
Radieschenvinaigrette | Barlauch-Mayonnaise

Gerducherter Aal
Safran | sii3-sauer eingelegtes Gemiise | Krdutersalat

Vitello Forello- Rosa gebratene Kalbshiifte
Kapern | Salzzitrone | Friihlingssalat

Pochiertes Landei
Griine Sauce | Sauerampfer | Kartoffelschaum

7,’7

Kartoffel-Barlauchsuppe
Barlauchdl | geréstete Kerne
Consommé vom Weiderind
Wurzelgemiise | Rinderbrust | Hausgemachte Nudeln

757

Gebratener Waller
Tandoori | Basmatireis | Frithlingsgemiise

Bio-Zitronenhuhn vom Steingrubenhof — Brust und Keule
Salbei | Karotte | Polenta

Gebratener Dry Aged Schweineriicken
BBQ-Jus | SiiRkartoffel | Frithlingslauch

Barlauch-Gnocchi
Romana-Salat | gerésteter Brokkoli | Haselnuss

Perlgraupen- Ragout
weif3er Basilikumschaum | Piluweri- Friihlingsgemiise | Champignon

7"7

Rhabarber-Schokoladen Schnitte
Zitronensorbet | Melisse | confierter Rhabarber

Pavlova
Baiser | Créme Chantilly | Cassis Sorbet | Ganache

Mousse au Chocolat von Bio Valrhona Schokolade

am Tisch serviert

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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